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biz Kimiz?

Oncelikle sucuk tretimi ile baslayan kariyerimiz, istek ve talep dogrultusunda
pastirma grubunuda dahil ederek cesitliligimizi arttirdik. Perakende Gretim ile
baslayan tesebbilisimuiz,zaman icinde tonlarla ifade edilen bir Gretim kapasitesine
ulasti. Boylece Turkiye'de dnemli bir piyasa payina ulastik. Strekli artan talep ile
daima ylkselen kalite grafigini arttirmaya ilke edindik ve misyonumuzdan asla 6diun
vermedik. Temizlik ve hijyen kosullarina uygun olmak tGzere uzman kadromuz ve son
teknoloji makine ekipmanlari ile tesisimizi biinyemize kazandirdik. Uzun ugraslar ve
ar-ge calismalari sonrasinda bircok kalite belgesi ile Grinlerimizi taclandirarak ,
uretim anlayisimizdan hicbir sekilde taviz vermemeyi strdiridyoruz. Bu sebeple
rahatlikla soyleyebiliriz ki, Zarafet tGrunlerinin "tadinda tecribe var".

Afyonkarahisar tarihi ve dogal giuzelliklerinin yani sira, meshur sucuk ve
pastirmasi ilede taninir. Bu lezzetlerin 6ne ¢cikan temsilcilerinden biri olan
Zarafet, kalitesi ve geleneksel Gretim teknikleri ile sektorde onemli bir paya
sahip olmustur.Sizde Afyonkarahisar'in essiz lezzetlerini deneyimlemek
istiyorsaniz, Zarafet sucuk ve pastirma cesitlerini deneyerek bu miukemmel
lezzeti kesfedebilirsiniz.
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%Afyon Zaratet Dana Kangal Sucuk%
Dokme(Klasik)
SK'I:75 Giin

Ozenle secilen etlerin, usta kasaplarimiz tarafindan,
yoresinden gelen baharatlarin ve sarimsaQin
harmanlanmasiyla iiretilir. DoQal baQirsaklara doldurulan
tirinler dinlenme siirecinden sonra tiiketicilerin be@enisine§

sunulur. Talebe gore acik yada 4 1ii 5 11 olacak Sekilde gazli

- vakuma alinir ,fire kaybi 6nlenir, iiriin tazeli§ini korur.




%Afyon Zaratet Dana Kangal Sucuké
Tekli Map

SK'1:75 Giin

Ozenle secilen etlerin, usta kasaplarimiz tarafindan,

yoresinden gelen baharatlarin ve sarimsagin

. harmanlanmasiyla iiretilir. Dogal ba§irsaklara doldurulan
iiriinler dinlenme siirecinden sonra tiiketicilerin begenisine
sunulur. Uriintimiiz Map ambalajli olup koruyucu atmosferde

ambalajlanmiStr.




Afyon Zarafet Dana Dilimli Sucuk
Map 500 gr

SK'I':75 Giin

Ozenle secilen etlerin, usta kasaplarimiz tarafindan,

: yoresinden gelen baharatlarin ve sarimsagin
harmanlanmasiyla iiretilir. Ozel bagirsaklara doldurulan
iriinler dinlenme siirecinden sonra son teknoloji dilimleme
makinelerinde dilinerek Koruyucu atmosferde .

ambalajlandirilir.




on
Sucugunu -
denediniz mi?




Afyon Zarafet Dana Baton Sucuk
5 Tarttm AQirlikli 5

SK'I:75 Giin

Ozenle secilen etlerin, usta kasaplarimiz tarafindan,
yoresinden gelen baharatlarin ve sarimsagin

. harmanlanmasiyla iiretilir. Ozel ba§irsaklara
doldurulan iiriinler dinlenme siirecinden sonra

Koruyucu atmosferde ambalajlandirilir.
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Afyon Zaratet Premium Dana Kangal Sucuk

(Fermente)

SK'I:75 Giin

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

- Ozenle secilen etlerin, usta kasaplarimiz tarafindan,
yoresinden gelen baharatlarin ve sarimsagin
harmanlanmasiyla iiretilir. DoQal baQirsaklara
doldurulan iiriinler dinlenme siirecinden sonra
Koruyucu atmosferde ambalajlandirilir. Klasik .
sucuumuza gore yag orani daha az ve fermente siireci

daha uzundur.







Atyon Zarafet Blok Antrikot Pastirma

Cemenli (Fermente)

SK'T:75 Giin

Tiirk mutfaginin geleneksel lezzetlerinden biri
olan pastirma, ustalarimizin maharetiyle
hazirlanan Dana etlerinin, tuzlama, presleme,
kurutma ve 6zel cemenleme 1Slemlerinden
gecirilmesiyle tiretilir. Blok olarak et kefenine
sartlarak gondertilir.




Afyon Zaratet Blok Antrikot Pastirma
Cemeni Siyrilmi§(Fermente)

SK'I':75 Giin

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Tiirk mutfaginin geleneksel lezzetlerinden biri
: olan pastirma, ustalarimizin maharetiyle .
hazirlanan Dana etlerinin, tuzlama, presleme,
kurutma ve 6zel cemenleme 1Slemlerinden
gecirilmesiyle iiretilir. Blok olarak cement
styrilarak et kefenine sarilarak gonderilir.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo




Afyon Zaratet Dilimli Antrikot Pastirma

Cemenli (Fermente)

SK'1:75 Giin
Paketleme secenekler1:250¢/500¢

Tirk mutfaginin geleneksel lezzetlerinden biri
' olan pastirma, ustalarimizin maharetiyle .
hazirlanan Dana etlerinin, tuzlama, presleme,
kurutma ve 6zel cemenleme i1Slemlerinden

geciritlmesiyle iiretilir. Dilimlenerek koruyucu

atmosferde ambalajlandirilir.




Afyon Zaratet Dilimli Antrikot Pastirma

(Cemeni Siyrilmi$ (Fermente)

SK'1:75 Giin
Paketleme se¢enekler1:250¢/500¢

. Tiirk mutfaginin geleneksel lezzetlerinden biri olan
pastirma, ustalarimizin maharetiyle hazirlanan Dana
' etlerinin, tuzlama, presleme, kurutma ve 6zel .
cemenleme 1Slemlerinden gecirilmesiyle iiretilir.
Olgunlagma siirecini tamamladiktan sonra cemeni
styrilir, Dilimlenerek koruyucu atmosterde

ambalajlandirilir.




Atyon Zaratet Blok Secme Pastirma

Cemenli(Fermente)

SK'I':75 Giin

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

Tiirk mutfaginin geleneksel lezzetlerinden biri
olan pastirma, ustalarimizin maharetiyle
hazirlanan Dana etlerinin, tuzlama, presleme,
kurutma ve 6zel cemenleme 1Slemlerinden
gecirilmesiyle iiretilir. Blok olarak et ketenine

sarilarak gonderilir.




gAfyon Zaratet Dilimli Se¢cme Pastlrmag

(Cemenli(Fermente)

SK'I:75 Giin
Paketleme se¢cenekler1:250¢/500¢

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

Tiirk mutfaginin geleneksel lezzetlerinden biri
olan pastirma, ustalarimizin maharetiyle
hazirlanan Dana etlerinin, tuzlama, presleme,
kurutma ve 6zel cemenleme 1Slemlerinden
gecirilmesiyle iiretilir. Dilimlenerek koruyucu

atmosferde ambalajlandirilir.

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------




Afyon Zarafet Dilimli Se¢cme Pastirma

Cemeni SiyrilmiS(Fermente)

SK'1:75 Giin
Paketleme se¢enekler1:250g/500¢g

Tiirk mutfaginin geleneksel lezzetlerinden biri olan
pastirma, ustalarimizin maharetiyle hazirlanan Dana
etlerinin, tuzlama, presleme, kurutma ve 6zel
cemenleme 1Slemlerinden gecirilmesiyle iiretilir.

Olgunlagma siirecini tamamladiktan sonra ¢cemeni

styrilir, Dilimlenerek koruyucu atmosferde

ambalajlandirilir.
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